In collaborazione con

estriinfiera

mostra dell'artigianato

cozso intertmedio cake de!u;gn.

Modelling in pasta di zucchero. Un corso rivolto a principianti e "un po pratici" appassionati di cake
design

PROGRAMMA DEL CORSO

- Ricette e consigli sull'utilizzo degli impasti e delle farciture

- Introduzione alle varie paste modellabili (pasta di zucchero, pasta di gomma, ecc..)
- Colorazione della pasta di zucchero

- Stesura e copertura delle torte a piu piani.

- Assemblaggio della torta

- Realizzazione della decorazione a tema.

Cake Art consegnera a tutti i partecipanti I'attestato di frequenza e una dispensa con ricette di impa-
sti base e farciture per torte.
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www.maestriinfiera.com
Past C T. +39 0823 1766542
astorano (Ce) F. +39 0823 1763076
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